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’ QUADRO 1.4

1.4 Monitoraggio delle attivita di PE

Dipartimento/Facolta: conduce un monitoraggio delle attivita di Public Engagement?

Si

Iniziativa 1

Data di svolgimento delliniziativa
Titolo delliniziativa

Categoria/e di attivita di public
engagement

Breve descrizione

Budget complessivo utilizzato

(di cui) Finanziamenti esterni

Impatto stimato

Link a siti web

Iniziativa 2

Data di svolgimento delliniziativa
Titolo delliniziativa

Categoria/e di attivita di public
engagement

Breve descrizione

Budget complessivo utilizzato

(di cui) Finanziamenti esterni

Impatto stimato

Link a siti web

Iniziativa 3

Data di svolgimento delliniziativa
Titolo delliniziativa

Categoria/e di attivita di public

engagement

Breve descrizione

N.Schede Iniziative

23/11/2012 - 23/11/2012

Donne, Politica e Istituzioni

- partecipazioni attive a incontri pubblici organizzati da altri soggetti (ad es. caffé scientifici, festival, fiere scientifiche, ecc.)

Seminario prof. Maria Cristina Nicoli "Scienze degli alimenti e salute delle donne" Levoluzione della dieta e delle tecniche
utilizzate per conservare e trasformare le materie prime di interesse alimentare ha influito sulla qualita della vita della
popolazione femminile e, nellultimo secolo, anche sul suo stato di salute e sulle aspettative di vita. Viene esaminata
levoluzione della scienza degli alimenti dalla rivoluzione industriale ad oggi.

30804

17053

Il seminario & stato seguito da 77 iscritti al Corso Donne, politica e Istituzioni, che rilasciava un diploma previo esame finale
con tesina.

web.uniud.it/didattica/post_laurea/altra_formazione/elenco-di-aggiornamento-donne-politica-e-istituzioni-il-tempo-delle-donne

01/01/2011 - 31/12/2013

Gruppo esperti chimici olio di oliva della Commissione europea

- partecipazione a comitati per la definizione di standard e norme tecniche

Il prof. Conte partecipa ai lavori del gruppo che si occupa della definizione di standard internazionali di qualita e purezza
degli oli di oliva .

| risultati dei lavori del Gruppo esperti chimici si concretizzano nell'aggiornamento della normativa comunitaria che
regolamenta il settore degli oli d'oliva. In particolare I'attivita € rivolta alla messa a punto, sperimentazione e validazione di
metodi di analisi che in seguito vengono pubblicati come Regolamenti sulla Gazzetta Ufficiale della UE.

13/06/2013 - 13/06/2013

Fondamenti d'Igiene e stabilita degli alimenti - Cremona fiere

- partecipazioni attive a incontri pubblici organizzati da altri soggetti (ad es. caffé scientifici, festival, fiere scientifiche, ecc.)

Il prof. Comi tiene un seminario dal titolo: La microbiologia rapida: recenti tecniche e test per I'analisi in real time. Vengono
esposti i dovermi metodi non convenzionali per I'analisi degli alimenti. In particolare vengono riportati i metodi basati su



Budget complessivo utilizzato
(di cui) Finanziamenti esterni
Impatto stimato

Link a siti web

tecniche molecolari e PCR-Real Time.

Hanno partecipato circa 50 persone

www.cremonafiere.it; qualyfood@cremonafiere.it



